۵ م9۵0۵ امحصتصوم هن امصتمول صفتصه] 


ی 06۴ 11261 :9 :۲۱088۵۵۵۵6 


۱۹ (0 
83-5 0۰ ,2022 50۳۳9۵ با ,۷0 م14 ,۲۷۵۱ 


مصاص ‏ واه )رام 6۱۵۵ ها )هرمن 0اه تما ان 660 ۰16 
6 0 ۱01۲۱۱۵۲۱68 6۱۲۲۵۱0 وعع۵۲۵)11 ۱۱۵۱0 م00 ۵ج ۱۷۲۷۵66 
امین 202 0۴ ۱۵۲۵۱۵۸۵ 


۳6 زرمعصم )و220 0662 همصههم ۱22 متصصم ۱۷۲۱۳2۵060 اناقطز 


۶۰ مقفنطا عبات 0 ۲۱0۱۲ 


۶ 610601 1۳6 .2022 ,۲1۱۲۹۵۲۵61 تتحفحظ ,72 200 رطم20 1226۵۳۵02 یه ربکا ۷۱۳2۵0 18-12-00 :16661۷60 
۵ ۷۷۵۲۵۲ عصتاصت صا آممتاه (م۱۵۵۵ 02/۵۵۵ ماه اصتومووون 20 تلم 30-04-01 :16۷1860 
۶ عطمصصتمط معمععاوماوعا مضه فمصمصرمط 10مروط) روملتامنم 110 رععصمطتمگ۴هم 30-05-01 :680۲60 


14)1(:83-5*۰ طمتوعوعک عمصمزع5 امحصتمض ۵۶ امصتاه[ صهتصوی1 ,أتقتان 2۵2696[ 07-06-02 :مصلار) قاصاهانه۷ خر 
1 29 01:10( 


عمل‌نوعز ملامتطاتاصح عصتهنامصا رفصصمامامم طالقعط تمرم ما وموسیهه ومتامتماتامه ۵ ممتاه‌تآمنخ :1۳۸۳۵0060 
کعتام1طالاصه ,صقط ععطان مطا م .عمت)متهاتاصه ما فصعع‌مطادمم ۵۶ ممصهاونوع: مطا صه وامنلمتن تمحصتصح مضه ففیافوتا مه 
8 وعتام1صاتاصه ۵۶ عفد معط رم وه فط) مه ما۲۵ .0862965 فیاملامعقص امجمی مضه رمصمام1له 1۵60 راب2۳0 1۳2۵۲0۷۵ 
-طا«مع متامتطاتاصحجمه ما صمتاصعاله ع۲مظ عصازهم جمعه فقط نا مطا ,تعنص ناهن فاص فقصهانتاه ۵و 
کقطا ب«مطو مق ومنل‌به فیام۶۵1ظ .وطاتعط مه فعتامامام۳ رقعنعه منصهع:۵ عصتل نصا ,2006 عمصه فهصنامم‌صصمی مصامطظ۳۳0 
عطا مه امصصفاهع0272 معوه» مصصمو طاً هصج 1مطعصمصظ راممه هه رامحصبوطا بدایهممل مطامصم۷ میصهام علعمل ۶ه وله «صفحط 1 
2 2160 و1 تلم .عماهم0۳0 اصملت مناج مه لهزهاهعتصصتامه تتعط رتصمجصهبمعمرحصا همع که فاصعصمم‌طصرمی صه)01مح1 )2۵5 
68 6( 24 صتوعقه صتقاجمع طمنطه رقلععو تلف قوذ لت تام ۵ اصمعه عصتاممصع] م1 ,عتامامامتم لتاق 
مط عصاممصصا را بهاتتهمصنم مطصع۱۷ عصتصتمادمه فاعزنا .ععطاه مه فهممهمامعگ رقعع 9202۲0 رفتاتمهما20)0 [ 
ماه ماع صهه روعطامتمنص تحتحصمط که ممتاماناممم مط عمتنلعع لمح ]عقتا اقصتاده‌امه‌تافمع عمط ۵۶ ۳1۵۲۵110۲2 
.عصم‌امتل ۵۶ ممصمصتمعج ماه مضه طا7 م2 فط ع۷معمرصصا فیط مه انمض 1660 تفص ۵۶ مود مطا م۶ فعمتات‌ههع 
۵ 2۷6 ۵۱0۵00 زمره ۵۶ فمامحصهتهم لهمتصمطهمزه 20 مصممممم مط مم تتلف! ۵۶ 611600 00310۷0 مطا روعتلن0ه 
.1200 

صماوه اک ه ممتلهای موم رلمصج‌طامباط تقصتصح معط ما عمتجم قه نی فنظز ءفل‌۱۷]۵)۵۵ 20 واهتماه]۷ 
۵ م0۲21 12020656 027-010-عصه 0۲60صناط عنام واه ونطا 1 .قممتیام وم تمعیمهاظ فصه ماوخ له تمهت 
صماه ۲60۵1۲ ۵۲ مطم261 0۵96۲۷ 25 قصه فهمتاهعن۲6۵1 عنام رقاممطاهها ام طا۳ صونوع 00260 هه «اماعام‌جدمع 2 ما 2960 
امتجهع) ۷۵۲6۲ عصلاصتیل + امن م1فظ (1 )ممحصاهع:۲. :عته فاصمحاهع16 ۲ .0مصصمگتمس ق۱7۵ اصمحصتتهمرم فظ1. .وم 35 ۶۵۲ 
+ 1161 عتفظ (3 )صمحصاهع۴] رامهتاه مانهمم مطاصه]۱۷ 0.56۵ + عماد/ عصلاصلیل + امن متفظ (2 )صمحطاهع1۳ ررمرتامتع 
تلم + 0.59۵ ]600۵0 01۵۵6116۵ م۱۷۲۵ + تماد۷ وصل‌اصتیل + 1ع01 متفدظ (4 )صمصاهع۴] 2٩0,‏ >11تظ تالم + تمهت عمت‌امتیل 
۰ ۷۷/۵۵ 0عصصاوومع 1660 فطل مه ۱۷۵۵ طمهه ۵۶ ده مطا که ۵0تناوحعصظ قه واتمیان ۵۶ )طع1ع/۷ ۰1۳6 .266 2 »۳0111 
طا معط ۶ قصه عمط اخ .6210012060 مه متاه؟ مملوه 6۵9 1660 مضه معلقصا 1660 مصنهع ]طهنه7۷ 27 0۶ 2۷7۵7220 م1 
اق2ع .6۲۵0ماجمناهاو مصج ٩0160)‏ ۷۷۵۲۵ 2۷۵۲۵ معط ما عوملم )منم 2 ط تفن ۲۵ ,عناوم موه مم رکام۱۷۷۵ 
ما 2 ,معلظ ,عماجم معتافامص کقمعصص مه ماتمدوی مصتلامظ تمه بو مناقوعصه م) ۵0فا ۱۷۵۲۵ ومآم‌صنهو ۵۵2۲ حاعتطا 2۳00 
عمط ۳۵ صمله) قه ۵۱۵0۵0 مه ماهعنامع؟ مه مصم 0م0۲ع۵۱و زامدمصه؟ ۱۷۵۲۵ ومام‌صهه ۲۱۳۷۵ بعاهع7۷ هت عمط ۶ 0صم 
۰ 270 ۵۲۴۲۵۵۵5 ۷۲۵010 رقتمامصصهته ۵۱۵00 عناقوعص م) ص۷۵ ۱۷/1082 

6 0۶ اداعز7/۵ عظ) 60و2ممص1 «لاصهزگتصونه امعدتان تام قح اصتص گم حمت)ت200 م1 تصمزکعیه کزظ مره و6اناعع1 
۰ ,4 204 3 ,2 فاصمصاهعت) ما 0ع۷عوهان قه قمع طاتبا0؟ 0حرج 0سنطا مط) صا صنقع طعنه۷۷ )معط عظ1 .واتهتان 
امه ۵ فه تلم۱ ۵۶ موب معط خقط) ممطه فه )1 رممصمصمگون بمازمره چم م۱ همع معط 0عمع0و۷6ط1 اقا تاه ۵ 18 


۵۹0۱۲6۵۵ نجل مه متالنم‌تتهه ۵ مهن صهادع2نطک .عمصمفتهو تمه ۵۶ اصمحصتدمون1 ,۳۳۵16550۲ ۸۵٩00126‏ -1 
۰ ,۷۲011262101 

,1۵900۲0۵5 نجل مج معانه‌تبيه ۵۶ لوتع نت صماوع2باطک ‏ ,عمممزم. تقصتصه ۵۶ )ممجنهمهنا رماهلتلصهن ,بانط -2 
1۰ ۷۲0۵11258211[ 

م92 ,۱1۷۵۹16۷ ومم‌تنام وم لهها 200 وعمممزم. لقتبهلنتامتتوم 27 راصمصصتهموهنا ممصمتهق لقصتصظ رتمووع]۲۳۲0 ۸۵۹001210 -3 
11۳930۰ 

1۴ .)نا توح ۵ لته :انم ممطابه مصتهص۵موعت۳)0 


۴ نشریه پژوهشهای علوم دامی ایران جلد ۱۴ شماره ۱ بهار ۱۴۰۱ 


امتامهووم ماهوو۱ امعم .عااناوع؟ عصمومعم مطا ط )صماوتعومی و1 متا رصتقع مه )صهم‌توزه وعمنتهه م2۳۵9 
0 ۵11 .ورملز0:ه صا ممتاومعن0 ماقامتاه مه متاق ممئوع608۷ 1660 1۳90۲0۷۵ 0 ۲۵۵0۵۲۵۵۵ ۵۵۵ 2۷۵ تم مه 0 
معلماصا 1660 انم مع۲60۱ راطعزه/7 ت02 12076290 وله 00۵0۲ 167628 ما ۲۵۵0۲۲۵۵ جععها وق مه عمت‌اصتیل تمززمتها ما 
۴۲ 1۷۵۲ رها و۱۵۷۵ [0عماوعامطه ۵1۵00 فمبم۱ مالهممنم فطامه]۱۷ .عمصهصمهم 1۳0010۷۵ 2۳00 رمتاق؟ مملفته 6۵9۷ 1860 2۳0 
2001008 ص .۲۵6۵0۵۲8 انا عبت مصتفمهتمصا ها حصوتاه‌طاهاهه انا مفعمتعامعع2 مفولم صتصهم(عظ .ولاعه لمصلاوع)1۳ 
۶ ط0:0020 06۲۵ عمط معوهع۲م1 0ج (رفه۴) معفطاصه تمه اد مصرجصه مطا گه اتمه مطا نحص ماوممنن قطامه]۱۷ 
۷ 21160160 01 ۷2۵ ومطومصصمظ م۲0 ۵۶ ممتاح‌نامممجمع م1 .عههتماو ها ممتم0مر رام 0ا0ع۲ه «حامتمط) روعلم2 ت12 
200 اصتصظ ۵۶ ممتاتتانه اه معهه‌عطا فعمتافتمهعممم مقمصررمط ۲۵10 رفعتل‌تاد مصصمو طا. .عاصمحطاهعط فطع 
-۵12016ظ)0م بح عطع ما ومعصقطیت .عاصمامه۲ لماممصته‌مون رها 2160060 «ااصی‌نصونه م۷۵ عصمتاح‌تاصهعجمن عصمتعاوماوع 1[ 
«صقص 0۴ )61160 6ظ) ,عم 50 ,موه ۲6۵۲۵00۵0۵۷۵ 14 عصتاهعَه وعماع12 کصها۲محرحصا ومحظر فطع میم لیم 021قصمع- متام 
قامهتا0 )ص۱2 .0عاهع۷690 18۳ موه فقط فتیه اقطمحررمط 021قص۵ع-تهاتاژن-تصصهلهطاهم بو فطع موم مامهاه صقان امممل0 
جح «قام مج ,۲۳ وعصصتاعصصمو 4ص انا ,عصمتمادماوع) 28عتعص1 ۵ ۲۵۵0۵۲۲۵۵ 06۵8 2۷۵ تعمصتع مه صهته[تقمط قق ناه 
تمد لهتهعمه فا اد اتمممع۳ .علیه امومع «تماباام-متصصهامطامم بط مط عصتاه 200 صا قامد 16010۷6 
21 ۵۲۷] 016۱۷۱ -عتصصه قطنم بو فص ممتام 0۲00 5۵0۲010 ۵و 0۴ وره 020 عصتلمصعنه مطا ماقابهتاه هه رممتاتوممومع 
عصتلام ع۵ 61۲ظ) مجح همم طعنط) 0ص )مهم ۵۶ مساوامصه صرح ام و۵ فامممطاهعه آقامم‌مصتهمنه 01 ]61160 م1 .22018 
00 ۷۵۵ 202017 

تلم 2۵ 0۲ وود 0مطزصاصمی مطا کقط) مهو 16 رعممتاهملنعومع متجمجممی مج بای فنطا ما عصتلممعن خصمتفسل موم 
ص وملتامتم 1۱10 متهاتامجر مفلح 4ص ممصمممگتعن عمط ۷۵معمرصصا هه عماج عصاصایل ما مانهممنی مطمع۱ 0.57۵ 220 
۰ 18 0۵61۲101۴8۵۵86۵6 ۲۵۵۲۵0۲۲6۷۵ 1۳076296 قق ۵11 و2 رواتفتان 2020696[ 


مصصوهاظ ,متامتما۲۵ راتمتم مومصومهز رصم ما۸ ۵۲۱۷۵0۸۵۵۵۰ 


نشربه پژو‌هشهای علوم دامی ایران 


3 ط ۰99 ۵:1۱ :۳۱۵89۵0۵226 
رک ات 


تأثیر کفیر و عصاره نعناع فلفلی در آب آشامیدنی بر عملکرد رشد. کیفیت گوشت. پروفیل 


لیییدی. هورمون‌های تیروئیدی و هورمون تستوسترون در بلدرجین ژاپنی گوشتی 


خلیل میرزاده ال امین کاظمی ژاده زربخت انصاری پیرسرایی ۲ 
تاریخ دریافت: ۱۳۹۰۸ 
تاریخ بازنگری: ۱۴۰۰/۰۲/۱۰ 


تاریخ پذیرش: ۱۴۰۰/۰۳/۰۹ 


پروفیل لیپیدی» هورمون‌های تیروئیدی و هورمون تستوسترون در بلارچین ژاپنی گوشتی. پژوهشهای علوم دامی ایران ۱(۱۴): ۸۳-۹۵ 


چکیده 


در اين پژوهش, تاثیر کفیر و نعناع در آب آشامیدنی بر عملکرد رشد پروفیل لیپیدی» هورمون‌های تیروئیدی و هورمون تستوسترون در بلدرچین ژاپنی 
بود. آزمایش با تعداد ۳۰۰ قطعه بلارچین یک روزه در قالب طرح کاملا تصادفی با ۱۶ واحد آزمایش شامل ۴ تیمار, ۴ تکرار و تعداد ۲۵ قطعه جوجه بلدرچین 
(نر وماده) در هر تکرار انجام شد. تیمارها شامل: تیمار ۱: آب (گروه شاهد)» تیمار ۲: آب +نعناع ۰/۵ درصد. تیمار ۲: آب +کفیر ۲ درصد تیمار ۴: آب + 
نعناع ۰/۵ درصد+کفیر ۲ درصد. روز ۳۵ آزمایش, به‌طور تصادفی از دو قطعه بلدرچین از هر پن بستری خون گرفته شد» و پس از جدا کردن پلاسماء 
فراسنجه‌های خونی اندازه‌گیری شد. تفاوتی معنی‌داری بین تیمارها آزمایشی در مصرف خوراک وجود نداشت. بالاترین افزایش وزن بدن و ضریب تبدیل 
غذایی مربوط به تیمار ۴ در هفته سوم و چهارم نسبت به تیمار شاهد مشاهده شد (۰/۰۵>) غلظت کلسترول کل در تیمار ۴ نسبت به تیمار شاهد کاهش 
افت (۳>۰/۰۵ ولی تفاوت معنی‌دری بین تیمارهای ۲ و ۳ مشاهد نشد.غللت تری‌گلسیرید در تیمر ۴ نسبت به تیمر شاهد کاهش یافت (۳۰/۰۵) 
با این وجود تفاوت معنی‌داری بین تیمار ۴» ۲ و ۲ مشاهد نشد. غلظت بآداآن در تیمار ۲ و ۴ به‌طور معنی‌داری نسبت به گروه شاهد کاهش و ,۲1۲۲ 
افزایش یافت. غلظت گلوکز تحت تاثیر هیچ کدوم از تیمارهای آزمایشی قرار نگرفت (۳<۰/۰۵). غلظت تستوسترون در تیمار ۴ به طور معنی‌داری نسبت 
تیمر شاهدبالاتر بود(۳۳۰/۰۵. غلظت هورمون‌های تیروئیدی و کیفیت گوشت تحت تأثیر تیمرهای آزمایشی قرار نگرفت (۳۰/۰۵). در کل فزودن 
توأم نعناع و کفیر به آب آشامیدنی بلارچین می‌تواند سب بهبود عملکرد (وزن بدن و ضریب تبدیل غذایی) شود. 


واژه‌های کلیدی: آنتی‌اکسیدان, بلدرچین ژاپنی پروبیوتیک پلاسما. 


مقدمه قبل ملاحظه‌ی الگوی مصرف غذاهای با منشاء حیوانی در کشورهای 
در حال توسعه خواهد شد (1999 ,2100 67 2 ۷). تنها راه حل این 
‌ توسی». جو ر س‌ 
اسا ۷ 2 ها تا سا ۳۰۳۰ میالا 6 رنه نشینی» 
بر اساس پیسسی ل‌ یلادی» رشد شهرنشینی شکلات افزایش تولیدات با منشاء حیوانی با کاهش تلفات و خسارت 


فیس تراد وراه جقییه موب افر ان مرن 2 و یر اقتساتم فاشی ازپیمارف و ههام درمام یره شرایط بوتاکش, 


۱. دانشیار گروه علوم دامی, دانشگاه کشاورزی و منابع طبیعی خوزستان» ملاثانی» ایران. 

۲. دانشجوی دکتری گروه علوم دامی, دانشگاه علوم کشاورزی و منابع طبیعی خوزستان» ملائانی» ایران. 
۳ دانشیار, گروه علوم دامی» دانشگاه علوم کشاورزی و منابع طبیعی ساری» ساری ایران. 

(4۴- نویسنده مسئول: 0۲ .)نا یطروه ۵ ۵06 2عتصط :211) 
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۶ نشریه پژوهشهای علوم دامی ایران جلد ۰۱۴ شماره ۱ بهار ۱۴۰۱ 


گله‌های پرورش دام. به منظور تأمین امنیت غذایی جامعه هست (۷۵ 
9 ,21[00 167). با توجه به گسترش روزافزون پژوهش‌ها و 
مطالعات علمی در صثعت طیور, شاهد پیشرفت‌های علمی قابلتوجهی 
در خصوص افزایش توان بالقوه تولیدی طیور هستیم که به منظور 
بالفعل نمودن آن تأمین شرایط مناسب و اعمال مدیریت صحیح 
غیرقابل‌انکار است (2008 ,[۷]۵۲2۷6). 

از آتجایی که اتفاده از آ‌پیوتیک‌های محرک رشد باعف ایجاد 
که شک آننامین قزر سای شید که شام باقن ماندهای 
آنتی‌بیوتیکی در بافت‌های بدن و فرآوردهای دامی و مقاومت 
باکتری‌های بیماری‌زا به آنتی بیوتیک است. تحقیقات زیادی برای پیدا 
کردن جایگرین‌های مناسب برای این نوع آنتی‌بیوتیک‌ها انجام شده 
است که بتوانند نتایج مشابهی در بهبود رشد و راندمان خوراک داشته 
باشند (2015 ...۵1 6 12162). پس از ممنوع شدن استفاده از 
آنتی‌بیوتیک‌ها به‌عنوان محرک رشد در صنعت پروش طیور اتحادیه 
ارپا در سال ۲۰۰۶ به مواد غیرآنتی‌بیوتیکی با توان محرک رشد شامل 
اسیدهای آلی» پروبیوتیک‌ها و گیاهان دارویی توجه بیشتری کرده است 
(2016 ,تفه مه ساممععططم :2015 ...اه 61 ۳121067 
گیاهان دارویی و ترکیب آنها دارای فعالیت‌های زیستی متنوعی از قبیل 
خاصیت ضدمیکروبی. ضدانگلی» ضدویروسی و خواص آنتی‌اکسیدانی 
در طیور هستند و با ممانست از رشد باکتری‌ها و قارچ‌ها در لوله گوارش 
سبب ایجاد پایداری در جمعیت میکروبی می‌شوند ( 200 122۳6۷۷ 
0 ,167ان)). بررسی‌های پیشین حاکی از آن است که در بسیاری 
از اسانس‌های گیاهان تیره نعناع» تیمول کارواکرول» منتول و در 
مواردی پاراسیمن مهم‌ترین اجزاء موْثر در بروز خواص محرک رشد» 
ضد میکروب و آتتیاکسیذانی آن‌ها می‌باشند ( 0ص ]هطع‌باهظ 
89 ,0106)). 

اسانس نعناع دارای خاصیت آنتی‌اکسیدانی». محرک ترشح 
شیره‌های گوارشی و میکروب‌کشی قوی است. منتول موجود در اين 
این چا عمش سگرویتی, سر کانان کزش وی ارتلوی 
افزايش ترشحات لوزالمعده و دیگر اندام‌های گوارشی» باعث افزايش 
هضم و جذب مواد مغذی شده و در نتیجه درصد تولید و عملکرد طیور 
را بهبود می‌بخشد (2002 .۵ 6 ۰۸0022 لاوکووا و همکاران 
(2001 ,.۵1 67 10۷10۷2) نیز بیان کردند که جیره‌های حاوی نعناع 
فلفلی (۵۵۳11۵م: ۲۵۲/۵) از طریق بهبود تعادل میکروفلورای 
دستگاه گوارش و کاهش جمعیت میکروبی مضر قادر به ایجاد شرایط 
مناسب‌تری برای بهره‌وری از مواد غایی خوراک و در نتیجه رشد و 
عملکرد بهتری در جوجه گوشتی می‌شود. اکبری و ترکی ( ۸07 
4 ,۲0۲1" 200) گزارش کردند که عصاره نعناع» غلظت ,]۳1۲- 
کلسترول را افزایش داده و غلظت کلسترول کل تری گلیسرید مات 
کلسترول و گلوگز را در خون جوجه های گوشتی کاهش داد. 

پروییوتیک‌ها میکروارگانیسم‌های زنده‌ای هستند که به‌عنوان 


جایگزین آنتی‌بیوتیک‌ها مطرح می‌باشند. اين ترکیبات از طریق 
مکانیسم حذف رقابتی باعث بهبود تعادل جمعیت میکروبی دستگاه 
گوارش پرنده می‌شوند. کفیر (166137) یک پروبیوتیک طبیعی است 
(2017 .40 ۵1 17ت92). عامل تخمیرکننده شیر کفیر دانه‌های کفیر 
است (2018 ,.ه 6 128212۷1 حضور دانه‌های کفیر که حاوی 
مخلوطی از ریزسازواره‌ها (باکتری‌های اسید لاکتیک و 
مخمرها) در زمینه آگزوپلی‌ساکاریدی به نام کفیران و پروتئین 
کازئین شیر است آن را از سایر فراورده‌های تخمیری متمایز می‌کند 
(2020 ,۵ ۵۶ ۷1۳662 :2015 .اه ۵1 نصدن۳ع10). علاوه بر 
این گزارش شده است در طول تخمیر محتوای ویتامین‌ها (481 
6 ۰85۰812 ۰16 اسیدهای آمینه (تریپتوفان» والین» وسین, 
ایزولوسین. هیسیتیدین» متیونین» سرین» لیزین)» املاح (کلسیم. 
ناسیم» منيزيم. فسفات)» کربوهیدرات‌ها (گلوکزه اکتوزء گالاکتوزه 
و پیتیدها افزايش می‌یابد ( ۷۱۳6۲621 :2015 ,.اه 61 تصعطع10 
0 , .41 21). مزه ملایم کفیر و خصوصیات فلورمیکروبی آن باعث 
افزایش ترشح بزاق و ترشح آنزیم در معده و پانکراس و نیز بهبود 
حرکات دودی روده‌ها می‌گردد (2019 ,.۵ 6 اآعهاناتنا۳). کفیر 
افزايش حرکات غذا در روده را بهتر نموده از طرفی حضور اسیدلاکتیک 
و اسید استیک و آنتی‌بیوتیک موجود در کفیر موجب مهار فرآیند فساد 
در روده کوچک می‌گردد 2 ۳۵ :2012 .اه 61 ۳۵۲۵۲ 
9 ,۸). چو و همکاران (2013 .41 61 20)) نشان دادند که تجویز 
خوراکی کفیر باعث بهبود عملکرد و کیفیت گوشت در چوجه‌های 
گوشتی می‌شود. در پژوهشی دیگر اثرات مثبت کفیر بر عملکرد و 
فراسنجه‌های بیوشیمیایی خون جوجه‌های گوشتی گزارش شده است 
(2008 .اه ۵1 96912ع). محققان نشان دادند که استفاده از کفیر 
باعث افزایش ۲1 و کاهش تری گلیسرید و کلسترول خون 
جوجه‌های گوشتی می‌شود (2015 ,.ا۵ 61 نط102۳2). با توجه به 


اينکه آزمایش‌های محدودی در مورد استفاده از عصاره نعناع در آب 
آشامیدنی در بلدرچین ژاپنی وجود دارد و گزارشی مبنی بر استفاده از 
کقیر شمه کت از آعایش با هت مررسی از عضاره شام قافار. 
و کفیر بر عملکرد و پروفیل‌های لیپیدی در بلدرچین ژاپنی انجام شد. 


مواد و روش‌ها 


آماده‌سازی نعناع فلفلی: در این مطالعه ۲ کیلوگرم از گیاه نعناع 
فلفلی پس از جمع آوری. در محیط خشک و تاریک در جریان هوا 
خشک شد و سپس آسیاب و به‌صورت پودر در آمد. پودر در بالن یک 
لیتری و با نسبت ۱ به ۵ با الکل اتیلیک ۸۰ درصد مخلوط شد و به 
مدت ۴۸ ساعت بر روی دستگاه شیکر به آرامی انکوبه گردید. سپس 
مخلوط به دست آمده توسط صافی و قیف بوخنر صاف شد عصاره اولیه 
به دست آمده وارد دستگاه روتاری گردید و در دمای ۸۰ درجه 


سانتی‌گراد و به مدت ۴ ساعت الکل پرانی صورت گرفت. عصاره تلغیظ 
شده به دست آمده تا زمان استفاده در یخجال نگهداری شد ( نعنعتم 
7 .01 61). 

فمال‌سازی دانه‌های کفیر: شیر گاو از ایستگاه تحقیقاتی دامپروری 
و دانه‌های کفیر از آزمایشگاه میکروبیولوژی دانشگاه کشاورزی و منابع 
طبیعی خوزستان تهیه شد؛ شیر گاو به مدت ۳۰ دقيقه در حمام آب با 
دمای ۸۰ درجه سانتی‌گراد حرارت داده شد. قبل از خنک شدن تا دمای 
تلقیحء با افزودن دانه‌های کفیر به مدت ۲ ساعت در دمای ۲۰ درجه 
سانتی‌گراد فرآیند تخمیر انحام شد. در انتهای تخمیر دانه‌های کفیر با 
استفاده پالایه پلاستیکی جداسازی شدند و شیرهای تخمیر شده برا 
تهیه تیمارها استفاده شد (2015 ,.۵1 61 102۳۷۵91 

پرنده‌هاء شرایط محیطی و نمونه‌گیری: این پژوهش در ایستگاه 
تحقیقانی دامپروزی دانشگاه کشاورژی و منایع طبیعی خوزستان انجام 
شد. از تعداد ۴۰۰ قطعه بلارچین ژاپنی یک‌روزه در قالب طرح کاملا 
تصادفی با ۱۶ واحد آزمایش شامل ۴ تیمار ۴ تکرار و تعداد ۲۵ قطعه 
جوجه بلدرچین در هر تکراه در پن‌های به ابعاد ۰/۹۰/۹ متری به 
مدت ۳۵ روز آزمایش استفاده شد. اجزاء و ترکیبات شیمیایی جیره غذایی 
مورد استفاده در طول دوره پرورش مطابق جدول استاندارد احتیاجات 
غذایی بلارچین (1994 ,86) تهیه شد (جدول ۱). 

تیمارها عبارتند از: تیمار ۱) جیره پایه+ آب آشامیدنی (گروه شاهد)»؛ 
تیمار ۲) جیره پایه+ آب آشامیدنی + عصاره نعناع ۰/۵ درصد. تیمار ۳) 
جیره+ آب آشامیدنی + شیر کفیر ۲ درصد تیمار ۴) جیره پایه+ آب 


آشامیدنی + عصاره نعناع ۰/۵ درصد + شیر کفیر ۲ درصد می‌باشند (دوز 
تعناع فلفلی و شیر کفیر بر اساس پژوهش‌های پیشین که نشان دادند 
میزان ۰/۵ درصد نعناع فلفلی و ۲ درصد شیر کفیر به ازای هر کیلوگرم 
خوراک مصرفی به‌طور موّثری می‌تواند سامانه ایمنی» سوخت‌وساز چربی 
و ظرفیت آنتی‌اکسیدانی و فراسنجه‌های بیوشیمیایی را جوجه‌های 


گوشتی و مرغ تخم‌گذار را بهبود دهد انتخاب شد ( .اه 61 27تععجعن) 
۶ معط :2015 ,.۵۱ ۶ نصه7طع19 :2014 .۵۱ ۶۶ تاع0ظ1 :2008 
۵7 


در طول دوره آزمایش شرایط محیطی برای همه تیمارهای 
آزمایشی یکسان بود. برای تامين گرمای مورد نیاز سالن پرورش از 
بخاری استفاده شد و دمای آن با استفاده از پنج عدد دماسنج تنظیم و 
کنترل شد. دمای سالن از ۳۸ درجه سانتی‌گراد در هفته اول به ۲۵ درجه 
در هفته ششم کاهش یافت. برای تأمين رطوبت سالن نیز از قرار دادن 
سینی‌های آب در سالن استفاده شد (میزان رطوبت ۶۰-۵۰ درصد در 
روشنایی طی دوره آزمایش به‌صورت ۲۴ ساعته بود. 

وزن بلدرچین‌ها در پایان هر هفته اندازه‌گیری و خوراک مصرفی در 
هر هفته تعیین شد. با استفاده از این داده‌ها میانگین افزایش وزن روزانهه 
ميانگین خوراک مصرفی روزانه و ضریب تبدیل غذایی محاسبه شد. 


تأثیر کفیر و عصاره نعناع فلفلی در آب آشامیدنی بر عملکرد رشد... ۸۷ 


در پایان هفته پنجم» از هر واحد آزمایشی دو پرنده که از نظر وزنی 
نزدیک به میانگین گروه خود بودند انتخاب و کشتار شدند. نمونه‌های 
گوشت ران و سینه هر دو پرنده برای فراسنجه‌های 0۳1 ظرفیت 
نگه‌داری آب و درصد رطوبت گوشت سنجیده شد. برای تعیین ظرفیت 
نگهداری آب. ابتدا یک گرم نمونة گوشت درون کاغذ صافی قرار گرفت 
و به مدت چهار دقیقه در دور ۱۵۰۰ سانتریفیوژ شد. سپس نمونة گوشت 
در آون (دمای ۷۰ درجة سانتی‌گراد به مدت دوازده ساعت) خشک شد. 
ظرفیت نگه‌داری آب با استفاده از نمونه‌های گوشت تازه اندازه‌گیری 
شد. به این منظور ابتدا یک گرم از هر نمونه گوشت تازه به مدت ۱۵ 
دقیقه با دور ۳۰۰ سانتریفیوژ و توزین شد و پس از قرار داد در آون با 
دمای ۶۰ درجه سانتی‌گراد به‌مدت ۲۴ ساعت مجددا توزین شدند. 
ظرفیت نگه‌داری آب به کمک رابطه (۱) محاسبه شد: 

ظرفیت نگه‌داری آب 

وزن نمونه پس از خشک کردن ( گرم) -وزن نمونه بعد از سانتریفیوژ (گرم_ _ 
وزن اولیه (گرم) 

۰ > 
درصد نگهداری آب گوشت از راه تفاضل اوزان نمونه در پس از 
سانتریفیوژ کردن و پس از آون محاسبه شد ( .1 ۶ نعنلاعاعه) 


2 رطوبت گوشت با قرار دادن نمونه در آون در دمای ۱۰۳ درجة 
سانتی گراد به مدت شانزده ساعت تعیین شد. 

به منظور اندازه‌گیری فراسنجه‌های خونی و هورمون‌های تیروئیدی 
و تستوسترون» در پایان هفته پنجم» دو قطعه بلارچین به‌صورت 
تصادفی از هر پن انتخاب و از طریق ورید بال خون‌گیری انجام شد. 
نمونه‌های خون در لوله‌های حاوی ماده ضد انعقاد خون (۳۲«۲۸) 
وتا ویک ها بات جداسازی پلاسما به مدت ۱۰ دقیقه با سرعت 
۰ دور بر دقیقه سانتریفیوژ شد. پلاسمای جدا شده در دمایی ۲۰- 
درجه سانتی‌گراد نگه‌داری شدند. غلظت گلوکز. غلظت کلسترول. 
تری‌گلیسرید» ماما و ال با روش اسپکتروفوتومتری و با استفاده از 
کیت‌های تجاری شرکت پارس آزمون (به ترتیب با شماره کاتالوگ 
۱۵۴ ۱۱ ۴۶ ۱-۵۰-۲۶ ۵۰۰-۰۲۸ 
ساخت ایران) اندازه‌گیری شدند. همچنین غلظت هورمون‌های 
تیروئیدی و تستوسترون با روش الایزا توسط دستگاه پلیت ریدر با 
استفاده از کیت‌های تجاری پیشگامان سنجش شد. داده‌های حاصل با 
استفاده از نرم‌افزار 9 مطابق مدل آماری (۱) زیر تجزیه شدند 
(2009 ,.۵1 6۶ عناوجتعطه [) 
مدل آماری (() ززه + ز۳ + بر -سزز ۳ 

در این رابطه. ۰۷1 مقدار هر مشاهده؛ ! میانگین جامعه؛ 11 اثر 
تیمار و ثم اثرات خطای آزمایش است. 


۸۸ نشربه پژوهشهای علوم دامی ایران جلد ۰۱۴ شماره ۱ بهار ۱۴۰۱ 


جدول ۱- مواد تشکیل‌دهنده و ترکیب شیمیایی جیره‌ی پایه 
66 2821 ۵۶ جمن)زدممرجمی ل2عتصهداه فطا همه و)صمز60ع1227 -1 12016 


درصد اجزای جیره 
6 رقاات آفت ۱۱۱۲۶ 
409 ِ 
صم 
3239 ۱ و 
(صتهامز0 449۵) 21 صوهطار50 
121 روغن سویا 
011 50۱۵628 
500 ی 
۵2۷ 
5.00 0 
لومعم مماناع من 
2.00 0 
۱ ۱ 
پودر صدف 

156 
ااعطو ماود 
018 نمک طعام 
21 ممصصصمت 
021 جوش شیرین 
ماقممطانهعزها تلو 
025 مکمل ویتامینی و معدنی! 
تنم( تممصنه 0صه صتصهز ۷ 
011 دی ال - متیونین 


عصتصمنط)۷]6- ]1 

ترکیب شیمیایی (درصد) 

(660) طمتانومموجومه لهعتصمطت) 

2816 انرژی قابل سوخت‌وساز (کیلو کالری در کیلوگرم) 
(621/2) زوتمصه م۷]۵)2001122101[ 


2-1 پروتئین خام 
صلمامتن 0006 

181 کلسیم 
لت 

04 ی رت 
قتامطامعوطاح عاصاحأل۷2 خر 

114 لیزین 
۱۸ 

0۳917 ترئونین 
مصعمع۲ط ]1 

۳۹ ۱ متیوئین 
مصنومتطاع]۷[ 

( 084 


عصتاوین بعصتطمنطاع]۷[ 
اهر کیلوگرم جیره حاوی ۸۶۰۰۰ واحد بین‌المللی ویتامین ۸ ۱۱۰۰۰ واحد بین‌المللی ویتامین ل ۲۲۰۰ میلی‌گرم ویتامین کل ۱۲ میکروگرم ویتامین ۰1312 ۳۰۰۰ واحد بین‌المللی 
ویتامین 123 ۴۰۰۰ میلی‌گرم ویتامین ریبوفلاوین» ۷۸۳۰ میکروگرم نیاسین, ۱۷ میلی‌گرم پنتانوئیک اسید» ۲۴۶۰ میلی گرم پیریدو کسین» ۱۵۰ میلی گرم بیوتین» ۷۵۰۰۰ میلی گرم آهن» 
۰ میلیگرم منگنز, ۶۳۷۷۵ میلی گرم روی» ۸۶۹ میلی گرم ید ۱۳۲۰۰۰ میلی‌گرم سلنیوم. 

,13 صتحصفاز چهیر 12 و۲12 صتصفازه بهصر 2200 ,13 صتصمز :110 11000 و صتصصعلزه :110 86000 یه صتصصعانه تفت ق1 هم 0عنآوون 16 
000 ,۳۵ ,108 150 مصتامها خعصط 2460 رمصمل وم تفص 17 پلنمع متصمطاماصع هیر 7830 مصله12ظ قح 4000 مص۲100]12 :117 3,000 
8۰ 142000 ,86 220 عحظ 869 بآ :عظظ 64775 ,21 :۳02 74500 م۷ تعظظ 


نتایج و بحث نتایج مربوط به مصرف خوراک» وزن بدن و ضریب تبدیل غذایی 
در بلارچین‌های تغذیه شده با عصاره نعناع فلفلی و کفیر در جدول ۰۲ 


۳ و ۴ گزارش شده است. کفیر و عصاره نعناع فلفلی تأثیر معنی‌داری بر 
مصرف خوراک بلدرچین ژاپنی نداشت (۳<۰/۰۵؛ جدول ۲). مطالعه 
عزیزی و همکاران (2017 ,.۵1 6 ۸2121) نشان داد که استفاده از 
عصاره نعناع فلفلی در جیره بلارچین ژاپنی تاثیر بر خوراک مصرفی 
ندارد که با نتایج این پژوهش مطابقت داشت. محققان نشان دادند که 
استفاده از کفیر در مدت ۴۲ روز در جوجه‌های گوشتی تأثیری بر روی 
مصرف خوراک ندارد که با نتایج حاضر مطابقت دارد ( 6 10271 


تأثیر کفیر و عصاره نعناع فلفلی در آب آشامیدنی بر عملکرد رشد... ۸٩‏ 


15 ..61). 
افزودن عصاره نعناع و کفیر به‌طور معنی‌داری سبب بالا رفتن وزن 
در بلدرچین‌ها ژاپنی شد (۳>۰/۰۵؛ جدول ۳). بالاترین افزایش وزن 
بدن مربوط به تیمار ۴ در هفته سوم و چهارم نسبت به تیمار شاهد 
مشاهده شد (۳۰/۰۵)؛ ولی بین تیمار ۴. ۳ و ۲ تفاوت معنی‌داری 

مشاهد نشد (۳<۰/۰۵؛ جدول ۲) 


جدول ۲. تأثیر عصاره نعناع فلفلی و کفیر در آب آشامیدنی بر مصرف خوراک (گرم در هفته) بلدرچین ژاپنی به‌صورت هفتگی 
کلعه ۱۷۵۵11۲ 2 هم آنهیان عوعصومرحل رعلعع۱۷ هه ع) معلماصا 1۵80 هم عماج عصاصترل صد قمع 4صح اعقان هاتهمردرار قطمع]۱۷ 0۶ ۲۲۲۵۵۲ 2۰ 12016 


تیمارهای آزمایشی 
کاصعطاه۲6 ]1 
۹ نعناع فلفلی نا ِِ ِ ی 
3 و امه ماتهمماج فاصم : 
6 1611 + 0.59 9 
14 0۳ 052 1-95 1102 
405 0 00983 9617 81.90 
00303 0917 12025 113.05 
00367 0065 11125 116.25 
0382 00910 1۱۳125 15.25 
اخطای استاندارد 


در پژوهشی که به بررسی تأثیر کفیر بر عملکرد جوجه گوشتی انجام 
شد» نشان دادند که استفاده از کفیر به عنوان یک پروبیوتیک طبیعی 
باعث افزايش معنی‌داری در وزن بدن شد (2015 ,.4 6 نصدرطع10) 
که با نتایج مطالعه حاضر مطابقت دارد. محققان نشان دادند که استفاده 
از کفیر در آب آشامیدنی جوجه‌های گوشتی باعث افزایش وزن بدن 
نسبت به گروه شاهد می‌شود (2008 .اه 61 606512)). همچنین در 
پژوهشی گزارش کردند» استفاده از کفیر در جیره غذایی جوجه گوشتی 
به مدت ۵ هفته باعث افزايش معنی دار در وزن بدن شد ( .]6 ۶ 0) 
3 در این پژوهش ترکیب کفیر با عصاره نعناعفلفلی باعث افزایش 
وزن بلدرچین‌های ژاپنی نسبت به دیگر تیمارها شد. عصاره نعناع فلفلی 
میکروب‌کشی قوی است و منتول موجود در اين اسانس با کاهش 
میکروب‌های مضر کانال گوارش و نیز از طریق افزایش ترشحات 
مغذی و در نتیجه وزن بلدرچین‌ها را بهبود می‌بخشد؛ همچنین گزارش 


که پارامتر 
شم ٩‏ ی ت شاهد کلم‌اعصهز۳۵ 
جوم مطاصه]۷( 


اماجهع 
0 ]60020 


مصرف خوراک (گرم در روز) 
6۲ 8 ,1۳121660 1660 122117 


12.06 1163 ای 
۵1( 
8130 8917 رو 
۷۰۵02۵ 
113.0 11208 ی 
۵13 
16.75 106.00 هنته چبارم 
۷۷/6۵4 
1625 1575 اف نی 
۷۷/6۵5 


وصدفصه مطا ۵۶ تمه ٩20270‏ :18۴۳/۲ 


شده است که با سازوکارهای مذکور عصاره نعناغ فلفلی باعث بهبود 
ضریب تبدیل غذایی و محرک هضم غذا در مرغ است ( .اه 61 ۸2121 
7 کفیر حاوی مخلوط پیچیه‌ای از باکتری‌ها و مخمرهای اسید 
لاکتیک است که به‌عنوان پروبیوتیک طبیعی گزارش شده است 
( 2019 .۵1 6۶ تآعماب۳ :1992 ,۳۱116۲). در واقع کفیر می‌توانند 
سلامت روده را با مهار رشد پاتوژن‌ها ترویج و به نفع 
میکروار گانیسم‌های مفید عمل کنند (2019 ,.۵1 61 20ع۳0ظ۳)» در 
نتیحه هر دو این ماده سبب افزایش هضم و جذب مواد مغذی شده و 
در نتیجه درصد تولید و عملکرد بلارچین را بهبود می‌بخشد 
(2013 .اه ۵1 صوعبام0ط۴219). استفاده از پودر گوجه‌فرنگی باعث 
بهبود عملکرد در بلدرچین ژاپنی می‌شود ( .4 6 0010۲0۷71ظ۳ 
9 همچنین گزارش شده است که با سازوکارهای مذکور» اسانس 
نمناع و کفیرباعث بهبود ضریب تبدیل غذایی شده و محرک هضم غنا 
در مرغ و جوجه گوشتی است (2013 ,.۵1 6 215۳00۱2۵0>). 


۰ نشریه پژوهشهای علوم دامی ایران جلد ۱۴ شماره ۱ بهار ۱۴۰۱ 


جدول ۳- تأثیر عصاره نعناع فلفلی و کفیر در آب آشامیدنی بر افزایش وزن (گرم در هفته) بلدرچین ژاپنی به صورت هفتگی 
1-5 عطتس نون معمصهمجز ۶ رامع وج ع) صنعع اطعنه جه ما72 عمنآصتیل ما تلم مصح مان ماننهمونم مطاجع۱۷ 0۴ ۳۲۲۵۵۲ -3 12016 


6 012۷5 
تیمارهای آزمایشی پارامتر 
عاصمصط/هع11 ۱/۹ 
22-6 /59۳۳ نعناع فلفلی ۵ درصد+ کفیر ۲ درصد کفیر ۲ درصد نعناع فلفلی ۵ درصد شاهد 
010۵611۵ ۷۲۵۵۵[ 0 16117 0۵۵ ۷۲۵۵۵[ 603001 


0 1611۳ + 0.590 
378 )0 594 () 11۹2 
969( 1120 45.50 
0011 0۳.129 75 
0017 0811 تن زد 
0۳157 966 )0 34.00 


"خطای استاندارد 


0 600۳200 
وزن (گرم در هفته) 
۵ 06۲ ۶ باطع۷/61 ۳۱00 


17.50 17.50 هفته اول 

(1 

1-26 1225 120 هفته دوم 
۵0۵ 

460 6۳ 2۲+ هفته سوم 
۱ 
150۳ و7 48 ۹50۳ هفته چپارم 
4 

22.442 22.95 20617 هفته پنجم 
۷۷۵ 


** میانگین‌های با حروف غیر مشابه در هر ردیف دارای اختلاف معنی‌دار می‌باشند (50.05), 


,2628 عطا ۵۶ مه 02۳0ه)٩‏ :18۳۴/۲ 


0.05(۰>) عصم)‌تلنصعزه «للمء‌تامتلهاه مته مه تاه ماع امععهرلنل دنه ممفع۱ خد 


افزدون عصاره نعناع و کفیر به آب آشامیدنی تنها در هفته سوم 
باعث بهبود ضریب تبدیل غذایی شد؛ به‌طوری که در تیمار ۳ و ۴ نسبت 
به تیمار ۲ و ۱ ضریب تبدیل غذایی بهبود یافت (جدول. ۴)؛ با این وجود 
بین تیمار ۲ و۴ و بین تیمار ۲ و ۱ تفاوتی آماری مشاهده نشد (۳<۰/۰۵؛ 
جدول ۴). در پژوهشی که به منظور بررسی تأثیر عصاره نعناع بر 
بلرچین ژاپنی انجام شد نشان دادند که نعناع تأثیر بر روی ضریب 
تبدیل غذایی ندارد که نتایج این پژوهش مطابقت داشت. همچنین 
گزارش شده است که اسانس نعناع (2017 ,له ۵۶ فتفتظ) و کفیر 
(2015 ,اه 6 102۳۷201 باعث بهبود ضریب تبدیل غذایی شده و 
محرک هضم غذا در مرغ و جوجه گوشتی است. در کل با توجه به 
پژوهش‌های گذشته در اين زمینه و همچنین این پژوهش ترکیب توأم 
عصاره نعناع و کفیر باعث بهبود در ضریب تبدیل غذایی می‌شود. 

در تحقیقی اثرات کفیر در سطوح مختلف ۳ ۶ ٩‏ و ۱۲ درصد آب 
نوشیدنی را روی عملکرد و آنزیم‌های کبدی در بلدرچین ژاپنی مورد 
بررسی قرار دادند. نشان دادند که افزايش سطح کفیر نسبت به دوزهای 
پایین از عملکرد پایین‌تری برخوردار است ( 200 تاه‌/۷2۳02 
6 ,29227200۳0ظ). لوکووا و همکاران (2001 ,.۵1 ۵1 ۲۵۷10۷۵) 


نیز بیان کردند که جیره‌های حاوی نعناع فلفلی از طریق بهبود تعادل 
میکروفلورای دستگاه گوارش و کاهش جمعیت میکروبی مضر قادر به 
ایجاد شرایط مناسب‌تری برای بهره‌وری از مواد غذایی خوراک و در 
نتیجه رشد و عملکرد بهتری در جوجه گوشتی می‌شود. در مطالعه یامان 
و همکاران ( 2006 .47 61 ۷2020) گزارش شده است که کفیر اضافه 
شده به آب آشامیدنی جوجه گوشتی با افزایش وزن بدن و افزایش وزن 
روزانه و کاهش مصرف خوراکی روزانه و ضریب تبدیل غذایی عملکرد 
را بهبود می‌بخشد. مقایسه میانکین تأثیر تیمارهای آزمایشی بر 
متابولیت‌های پلاسما شامل کلسترول» تری گلیسرید با ال و 
گلوکز به ترتیب در جدول (۵) آورده شده است. نتایج نشان داد که 
غلظت کلسترول در تیمار ۴ پایین‌تر بود (۳>۰/۰۵) پاین‌ترین غلظت 
نادابآ در تیمار ۳ و ۴ به‌طور معنی‌داری نسبت به گروه شاهد کاهش و 
,11۳ افزايش یافت (۳۰/۰۵). اثر تیمارهای آزمایشی بر غلظت 
گلوکز معنی‌دار نبود. 


تأثیر کفیر و عصاره نعناع فلفلی در آب آشامیدنی بر عملکرد رشد... ۹۱ 


جدول ۶ تأثیر عصاره نعناع فلفلی و کفیر در آب آشامیدنی بر ضریب تبدیل غذایی (گرم /گرم) بلدرچین ژاپنی به‌صورت هفتگی 
7 ه طه 0۱۲2 ععمصهمر12 (ع / ع) متاه۲ جمتوهصمع 1060 هم ۲م/۷۷2 عمت‌لصتیل صا تتلف! مه ]مداه مانهممنم مطامع]۷( 0۴ ۳۲۵۵۲ -4 12016 


ولعوط 


تیمارهای آزمایشی 
کصعصصا2ع۲] 
ی ای یر ۷ رد 
عله2-۷ ار امهتاه 010۵۵۵ 1۷۲۵۵۵۵ 10 
0 161۲ + 0.59 ۱ 
0242 00۳ 242 2.46 
0903 0۳0۳۵ 2-11 2-1 
0۳06 00019 223۳ 222۲ 
00096 00044 296 2.95 
00961 0030 28 2.92 


"خطای استاندارد 


۳ میانگین‌های با حروف غیر مشابه در هر ردیف دارای اختلاف معنی‌دار می‌باشند (0.05>). 


ح_ پارامتر 
۱ اع ت ِِ شاهد ومام۳۵/2 
هم مارم 

0 690 خی 

ضریب تبدیل غذایی (گرم اگرم) 

2 مطلهع :۲6۵0 

ِ 234 247 

(۵1 

ِِِ 211 213 

(02 

هو 2 2.299 ۳۹ 

۷/۵۵3 

۱ 3.0 298 

۷۵4 

ِِ 2.90 290 

۷۷۵۵۵ 


عصحعصه مطا ۵۶ عم 0تدصه٩‏ :/18۳۴۳ 


0.05(.۰>م) اصمعتکنمعنه «الم‌تاهتماه مه سم د صنطانه معناعا اصمتعکنل از مصفع]۱۷ که 


سازوکار احتمالی بروز چنین اثراتی به‌وسیله‌ی عصاره نعناع به 
ترکیبات تیمول و منتول موجود در ترکیب آن نسبت داده می‌شود؛ در 
واقع نعناع فعالیت آنزیم ۳سهیدروکسی -۲- متیل‌گوتاریل-0۸) 
ردوکتاز کبدی را مهار نموده و در نتیجه ساخت کلسترول را کاهش 
می‌دهد, بهنظر می‌رسد یکی از دلیل کاهش کلسترول پلاسما در ثر 
مصرف نعناع و را رها به فعالیت ترکیبات ثانویه نعناع باشد 
(2014 .41 61 تاو0). از طرف دیگر ترکیبات فعال در نعناع از طریق 
افزايش فعالیت سلول‌های کبدی باعث افزايش غلظت اسیدهای 
صفراوی می‌شود. در واقع غلظت بالای اسیدهای صفراوی در روده 
کوچک. هضم چربی‌ها و ویتامین‌های محلول در چربی را افزایش 
می‌دهد. زیرا اسیدهای صفروای برای امولیسون کردن اجزای چربی و 
در نتیجه شکل گیری میسل‌ها ضروری هستند ( ,6680۳ 200 عندطان2 
سلول‌های کبدی و همچنین جذب کلسترول توسط روده می‌شود که 
نتیحه آن کاهش کلسترول است (1980 ,0551200)). همچنین نعناع 
با افزايش گیرنده‌های نانآ در سطح کبد. کاتابولیسم باالا را نیز 
تسریع می‌کند (1999 ,.41 24 ععع). افزون بر اين» نعناع از فعالیت 


آنزیم اسید چرب سنتاز جلوگیری و بتا اکسیداسیون اسیدهای چرب را 
افزايش می‌دهد؛ در نتیجه» ذخیره‌ی چربی را به‌طور موّثری کاهش 
می‌دهد (1999 .۵1 ۶» عععا0). غلظت کلسترول .1101 برخلاف 
غلظت کلسترول باداا عمل حفاظت و پیشگیری را از طریق برداشت 
کلسترول از نسوج به عهده دارد و بالا بودن غلظت کلسترول ما۳1 
باعث کاهش خطر ابتلا به بیماری‌های قلبی و عروقی می‌شود 
درحالی‌که بالا بودن غلظت کلسترول ما1 حتی در صورت طبیعی 
بودن کلسترول کل باعث افزایش خطر ابتلا به بیماری‌های فوق 
می‌شود (2008 ,[۷0۲2۷6). احتمال دارد که کاهش غلظت کلسترول 
باااا در تیمارها حاوی نعناع به دلیل افزایش گیرنده‌های کلسترول 
را توسط ترکییات این گیاه باشد. این سازوکارها نشان می‌دهد که 
چگونه نعناع می‌تواند سطح ذخیره‌ی چربی را کاهش اکسیداسیون آن 
را افزایش و چربی‌های پلاسمایی را تعدیل نماید. دوستی و همکاران 
(2014 .اه 61 تا1(05) گزارش کردند که با افزودن برخی مواد گیاهی 
مانند نعناع به جیره جوجه‌های گوشتی» غلظت کلسترول و تری‌گلیسرید 
پلاسماً را کاهش مي‌دهد, کد با تتایج حاضر مطابقت داشت. 


۳ نشریه پژوهشهای علوم دامی ایران جلد ۱۴ شماره ۱ بهار ۱۴۰۱ 


جدول ۵- تأثیر عصاره نعناع فلفلی و کفیر در آب آشامیدنی بر متابولیت‌های پلاسمای بلدرچین ژاپنی 
تیان مععصدمرد وم هماع عصن‌اصترل صا عماتاه‌احامحهط مصصعهام تلم فصح آعهتاه اصتصعمم۵ظ ۵1 ۳۲۲۵۵۲ 5۰ 12۳016 


تیمارهای آزمایشی 
عاصعحطاهع۲6 ]1 
نعناع فلفل ۵ درصد+ کفیر ۲ درصد ۱ 

مباله۷- ۳/7 ِ ِِ ۳2 ِِِ 0 

8 امه 010۵۵۲1/۵ 1۷۲۵۵۵ 117 

0 1611 + 0.50 
000003 1402 1930۳ 113-50۳ 
0۳0۳ 2.310 193200۳ 199003۳ 
0۳081«( 1363 26097 52200۳ 
0۳011«( 166 ۰312 312 
09916 2.5909 19112 1۱9137 
"خطای استاندارد 


نعناع فلفلی ۵ درصد ی 


09 متابولیت‌های پلاسما 
۵ 7۷16209 امتاجمع ۵020065( هت 
0 ]0020 
1337 1350 کلسترول 
و01۵ (آل/عظ) 
189.00 194.00۰ تری رید 
2/1 1۳12176۵۲106[ 
٩.50 5037‏ یپوپروتئین با چگالی بل 
(0۲/ع) بانا۲ 
تئین با جکا 
6637۳ 7050۵۰ لیپوپروتئین با چگالی 
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۳ میانگین‌های با حروف غیر مشابه در هر ردیف دارای اختلاف معنی‌دار می‌باشند (50,05), 


وصومصط مطا ۵۶ تمه ٩20270‏ :18۴۳/۲ 


0.05(۰>م) اصعء‌تکنصعنه «الم‌تامناماه مه سم د صنطانه معقاعا اصمتعکنل از مصفع]۷ که 


در مطالعه‌ای طیغانی و همکاران (2015 ,.۵1 6 102۳0۷201) که 
به بررسی تآثیر شیر کفیر به‌عنوان یک پروبیوتیک طبیعی بر روی 
پروفیل‌های لیپیدی و سامانه ایمنی در جوجه گوشتی انجام شد؛ نشان 
دادند که استفاده از سطح ۲ درصد شیر کفیر در آب آشامیدنی باعث 
افزايش ما11 نسبت به گروه کنترل می‌شوده همچنین در جوجه‌های 
گوشتی که کفیر دریافت کردند از نظر لیپید و کلسترول پایین‌تر بودنده 
در واقع غلظت پایین‌تر کلسترول پلاسما در جوجه‌های گوشتی با کفیر 
شیر ممکن است یه دلیل هضم کلسترول توسط باکتری‌های 
لاکتوباسیل باشد که با نتایج این پژوهش مطابق داشت. محققین بیان 
کردند که میکروارگانیسم‌های موجود در دستگاه گوارش می‌توانند 
کلسترول موجود در روده را مورد متابولیسم قرار دهند و بنابراین سطح 
جذب مقدار کلسترول کاهش یافت. لاکتوباسیل‌هایی که دارای فعالیت 
هیدرولیتیکی بالای نمک‌های صفراوی هستند به کونژوگه کردن 
نمک‌های صفراوی پاسخ می‌دهند و به‌طور کلی میکروارگانیسم‌های 
دستگاه گوارش می‌توانند تولید کلسترول را مهار کنند ( 6۶ تداهتعطه ]" 
9 ,ر,.۵1). نتایج مطالعات سایر محققین مبین این است که مصرف 
پروییوتیک‌ها رشد باکتری‌های اسیدلاکتیک را در دستگاه گوارش 
افزایش داد. میکروارگانيسم‌ها با غیرمزدوج ساختن نمک‌های صفراه 
قابلیت جذب آنها را در 217 پایین روده کاهش می‌دهند در نتیجه‌بخش 
زیادی از نمک‌های صفراوی به شکل مدفوع از بدن خارج شده و به 
دنبال اين فرایند با افزایش نیاز به تبدیل کلسترول اسیدهای صفراوی 
در کبد از غلظت کلسترول سرم خون کاسته گردید ( ,۵1 6 ت51 


07 از طرفی غلظت کلسترول موجود در ماهیچه و سینه همبستگی 
مثبتی با تفییرات کلسترول خون دارد که باعث کاهش کلسترول سرم 
خون گردید (2007 ,./ 67 821702). کلسترول ماهیچه و ران و سینه 
می‌تواند در سلامتی غذای انسانی نقش مفیدی داشته باشد و از 
بیماری‌های قلبی عروقی جلوگیری کند. با افزودن کفیر در آب 
آشامیدنی غلظت تری گلیسرید و کلسترول کاهش یافت و مکمل نمودن 
عصاره نعناع با کفیر غلظت لیپیدهای خون را کاهش داد (عهن2 
6 ,1,66507 200). در جدول ۶ تأثیر عصاره نعناع فلفلی و کفیر بر 


هورمون‌های تیروئیدی و هورمون تستوسترون نشان داده شده است» 
نتایج آزمایش نشان می‌دهد غلظت هورمون تیروئیدی تحت تأثیر 
تیمارهای آزمایشی قرار نگرفت (۳<۰/۰۵) بالین‌حال داده‌های غیر 
معنی‌دار نشان داد که غلظت هورمون‌های تیروئیدی با تغذیه نعناع و 
کفیر افزایش یافت. غلظت هورمون تستوسترون به‌طور معنی‌داری تحت 
تأثیر تیمارهای آزمایشی قرار گرفت» به‌طوری‌که بیشترین غلظت 
تستوسترون در تیمار ۴ (۱/۹۸) مشاهده شد و کمترین میزان غلظت 
تستوسترون مربوط به تیمار شاهد (۰/۸۸) بود (۳>۰/۰۵). تغییر در 
محور هیپوتالاموس-هیپوفیز-گناد از برجسته‌ترین عوامل اثرگذار بر 
سیستم تولیدمثل است. تاکنون اثر بسیاری از عصاره‌های گیاهی 
مختلف بر محو هورمونی هیپوتالاموس- هیپوفیز -گناد انجام شده 
است. گزارش شده عصاره‌هایی مانند مرزنجوش ( .01 61 [10ع122 
2 و زنجبیل (2011 .۸ 6 تجطمتطد طحطل۳۱۵۳2/2) سیب 


افزايش میزان تستوسترون 1.1 و گاهی 7511 شده و نقش موّثری بر 


فعال‌سازی محور هیپوتالاموس- هیپوفیز- گناد داشته است. نعناع 
فلفلی با داشتن ترکیبات شیمیایی خاص می‌تواند مسیرهای سیگنالینگ 
تولید استروئیدهای جنسی در محور هیپوتالاموس- هیپوفیز- گناد 
تحریک نمایند. این احتمال وجود دارد عصاره نعناع (منتول) با مهار 
مسیرهای لیپواکسیژناز و سیکلواکسیژناز از تبدیل آراشیدونیک اسید به 
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واسطه‌ای التهابی مانند پروستاگلاندین‌ها جلوگیری نموده و با توجه به 
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وصحعصه عطا ۵۶ تمه تمه 6 :18۳۴/۲ 


۴ نشریه پژوهشهای علوم دامی ایران جلد ۱۴. شماره ۱ بهار ۱۴۰۱ 


مقایسه میانگین تأثیر تیمارهای آزمایشی بر کیفیت گوشت شامل 
7 رطوبت گوشت و ظرفیت نگه‌داری آب به ترتیب در جدول (۷) 
آورده شده است. 

نتایج نشان داد که اثر تیماری‌های آزمایشی بر 011» رطوبت گوشت 
و ظرفیت نگه‌داری معنی‌دار نبود؛ هرچند در این بررسی 0۳1 گوشت 
سینه و ران تحت تأثیر تیمارهای آزمایشی قرار نگرفت. اما میزان 211 
در تیماری‌های تغذیه شده با نعناع و کفیر افزایش داشت. افزون بر اين» 
در این بررسی 2۳1 گوشت ران بیش‌تر از سینه بوده به نظر می‌رسد 
محتوای گلیکوژن گوشت سینه (1994 ,۷۷۵۵8۵ 0ص 012م) دلیل 
کاهش 21 (اسیدیته بالا) گوشت سینه در مقایسه با گوشت ران باشد. 
گزارش شده است که ظرفیت نگهداری آب به میزان 011 وابسته است 
که با تغییرات ]0۳ در این بررسی هم‌خوانی دارد ( 204 1720511610 
9 ,80501611). درصد رطوبت گوشت ران و سینه نیز تحت تأثیر 


تیمارهای آزمایشی و جنسیت قرار نداشت اما میزان آن در تیمارهای 


رطوبت گوشت می‌شوند. 


نتیجه گیری کلی 

با توجه به این تحقیق و ملاحظات اقتصادی به نظر می‌رسد استفاده 
از توأّم کفیر ۲ درصد و نعناع فلفلی ۰/۵ درصد در آب آشامیدنی بتواند 
باعث بهبود عملکرد و تعدیل پروفیل‌های لیپیدی در بلارچین‌های ژاپنی 
شود همچنین باعث افزایش عملکرد تولیدمثلی در نرها می‌شود. 


تقد بر و تشکر 

بدین‌وسیله از اساتیده کارشناسان فارم و آزمایشگاه مرکزی دانشکده 
کشاورزی و منابع طبیعی خوزستان برای همکاری در اجرای اين تحقیق 
حاضر قدردانی می‌گردد. 


تیماری‌های تغذیه شده با نعناع و کفیر افزایش جزئی داشت. در این 
رابطه گزارش شده است (2005 ,.0 6 01۲ناطضآ). که ترکیبات 


7۳ 


کلوم0:۵012/10) ۵۶ ماهع]۲۶ متصصملنمتا۵۵ ۳ مه )صهن«متاصه فط وم تناو ۸ .2016 .تقطگ .1 .و هه ر.ظ رتتاممود‌واطاض 
:3 .12-19 :(6)12 ,(ط20عومع هه عصمزعو) ممتامنال ۲۳۵ لمممتصه من طمتههوم .۵201 مومصهمعل ط 62۱7۷۵۵۵ ۲۵۲۹162 
۳۵۲۹1۵(۰ 1) لصصط :1-58-12 -92010:26.1۳7/2701016. ۲۵۵ 

ط وه لاه لدتاصعووع )صتصنعمووم مه مفصتامعنم تمد تقامنل 0۶ ۳۲۲6۵۲5 .2014 ,۱۵۲۱۵ ۸ 204 ,۷ رتتدطاض 
امطمتاحصعاص! .عصمتاتجمع ففمای عقعظ ممهصتا ۲۵2۲60 امد مملزمته ۵۶ ومامصصه‌تهم ل2منمدم‌طاهمه ۵۱۵۵0 هه عمصمطتمگهم 
10۰1007/500484-013-0740-۰ :001 1383-1391۰ :(58)6 ,7ع0۲0108ع)مصصم1ظ گه اقصتاه[ 

مج نامه لحلطامعتصتاصظ .2002 بصرمطاط ۸ مضه رتتصهنا .۵ بهلهامت]۱۷ .۲۱ پلتامامو بکا یطهفوه ۳۱‏ .ظ مت) .ظ طهع00هضر 
860-4 :(6) 25 بطمتهعومک لهمممصه۵ط۳ 0۴ دهع .علژه لهتاصمووع ممصمو ۵۶ ممتاتومم‌مدمی هنعط 

مصحاصصصصاً مه دمتاوتهام هه وقههکهه رع۲۵۲]۲0۲۵۵۵6 2017۰ .6۵۱0201 ,۲ .و 24 رتطفاطاه ,۱۷۲ .و رتهطوعصهنا ۱۷۲۰ ویک رل212 
فصح اممزمن۷]60 ۵۶ حدم صمتصد1 .۵9908 مس ما۵ 1۱/۵/۵۵ 0۶ واه16۷ )صعتمن ما ونان عومصهمه1 ۵۶ ۲۵5۵0886 
(صهتویع۴ 18) 10.22092/1[1۷]۲۵۸۳,2017.109118.1933 :01 .33)5(:820-836 ,قاصقاظ متاقحطمتظ 

مجح ۳/1 تع0۳70ظ میقعهم1 ۵۶ واع۲ع1 ]صم۲م]/۱1 ۵1 ۳1۴6۵6 ,2019 ,۵226۴1۲۳۵۲۵0 ۱۷۲۰ 0ص2 راعج2ع۵ ,۷۲ ,یک ,200101012 
ممصدمع1 هم قفا بصدلنرمتاصده . لمح . فععاعمصهتع۴ 1000ظ . ,همع مه وعصصررمصظ ‏ که ممتاتللض . انامطا۳1 
۵(۰ (1) اصصات.ج2701016-1-888-6 ۰۵۲۱0:261۳ ۳۸۸۵://۲۵۵ :1مل :10)23(:11-21 مصمام ۳۸۵0 لمصصتصه و۵ طمعهعوم .عاتونام 
1347 :43 ,۰160۳۵01027 ۳۵۵0 .۲0۵005 ص «الحمد مصتتهعه فلماهامعتمصتامه .1989 .0۵۱08 بخ .نا هه ریک ما ماقط‌ناهظ 
.112 

مضه وفهعتهه تملزمعه وم مدرد ممتامن۳۵ منصهع0۲ 0۴ ]۲۲6۵ .2002 0560۰ظ 121 بخ 20 رتصهعبااظ ) پم بتصتالعاممت 
16/80309-1740)01(00124-۰ 10.10 /105://001.018ظ 219-225۰ :60 ,ععصع1ه5 )۷62 .راتلهتان 

هه وم متاماما۲0ض ه مه تلم ۵۶ ۴۲16۵۱5 .2008 ,1۵۲۵0۵۲ .0 220 باتک بظ رهم02 ی مصقته ۷ب بط ویک ر2لعصعن) 
۰ ع[زمها صا وملاذتامع مفهعع فصقتا مصتصصح مصتصوله 0ص وفهعع]مصه مصتصح مافاتدووه رتم1 تماما را0تعافعامطه 
64)2(:168-۰ ,6۱۵۲۱۷۱۵۵۲ ۷۷ ۱۷۲۵0۱۷۵۵۵ 

0صح صهع‌ناع-ه ۵۶ ممتام)صمصمام مناد تمعن 0مصتطاصمع ز۵ مامصته ۵۶ دامع]۲1 .2013. حصنکا ۲ .1 هه رعصم2۳ ۳۲۰ .2 ,.۳ .[ مطل) 
54:216-17۰ ,ع86ع501 «16تا0ظ طفت)زءظ .وعماتمته صا اتلمتان فص 0ص وعتاواهامهتمط ۵۱۵00 رععصمصمتنهم ظ)۳09ع هم م1 


۱۵۵ ۶ ممتلناه آهمزع۳۳۵۵2۵20010 .1999 .02816 0۰ 220 ,وطاه92 مه مطلذ۷۷ .1 بلاط .1۲ .0 بطماع۱۷۱00۱ .ظ ول یک عوملن . 


,221-4 :37 ,لاعمامنه .. لهمنانمممصقطظ ...تام .۰ ۳۱۵۵2/0۵۲0۵)۵۵0۷۵ .. .1 .. .قامع‌تاه .. متامصعطم... ه011گه108 


0۱05://01.0۲2/10.1076/۳001 3 0۰ 


۲:65۹6-7۰ .01۱ ,۱0 طاد رتعم0۱م2صتهط۳ فوزسما ,1980 .۲ رلصقلوومتن .. 
۵ 2 ۵۶ ممللنص اممطمو صاً وموهعون ماه ماصاهعتصمصصم ۵۶ زعمامتصصعل1م۴ .1990 ۴۰ .تمطاصتان مرج .ظ ۷ رسمصمونز .. 


219-۰ :(176)04 باکتتطوامصم]۱۷ مطمونع1۱(6۱۵۵)010 .12م0نظ۱ظ طاتماظ ط1 2762 


۵ اصتصمووو مامت ۵۶ ماهعله 60۴0021201۷6 ۰1۳6 ,2014 بنصم‌وهدان .۱ مصه رتفهلا .1 رتنامم‌تمطه1 نک ره رتاوهن1 . 


وعلامه ۵۶ وعامصدتهم لهمتصمط‌مه . نهد مه ممصمطمگهم ‏ همم مل)ماهاعتم مصج. متامتهامته ب(11۵ع12۵ 


۳ 


تأثیر کفیر و عصاره نعناع فلفلی در آب آشامیدنی بر عملکرد رشد... 


(صحلوع۴ 91-101.)12 :101 ,لقصتاهز وععممته لمصتصض .ععصمصمت۵م 
الاو .نتوین عم نمی لمح طاهمتع ملعم ماع وتطوصمتاهام۴ .1999 .1منطو90 به یه 220 ر.ظ رلاع1لوصه:<1 
3 ( 1 .743-746 :78 ,616866 
کم ۱۵02 موم ۵0منال 010 تلم 01 ]6160 16 .2019 .128 ک 1۰ 280 مصصئل0۱02۵01-90 .ظ 2 رصقاو027 .9 ریگ .۲ مط2ع۲۲00 
۵ ۳0۵۵0 ,66 10/6ظ گم ومتاتمهموهه بصدلنرمتاصه مه فصمتاملناومم. لقتطاهعنصهر . تقصتادعاصاً عط عم فصتقتع 
18.۰ 16/[.1000765.20 10.10 /605://001.0۲2) .408-413 :115 ,اقط2)10صم] 18 
۰ .۳۱۵۸۱۱ ده صمصمر‌م .قامعموه هام۳2 مه فممتاهعنامح۸ :8ع۶۵91۵)1ظ .1992 بک عع۲۱۵1۱ 
0۷65 1660 منصموم) بوصم ۵۶ حمتاحاصمصهاممتاه 0۵۶ ۴۲6۵۲ .2015 عاماصم2 .ل 0ج رتم0منطم ب) رتعصصه]۱۷ بکا ربهر ۲۱۵۶66۵2 
5 ,01۵866 تالناوظ .فصممتهن ععلزمعه ظا بتارصاتادمعن )مه مه مممممموم مه (ماماناوممممه و 10۲60 ۵9ه) 
۰ و 2 .622-629 :(3) 
۵۵۲۳۱۵۱00۵5 0۳۵ ۲()۲۵۵۲ ممحصحصصتی 0۴ ۳۶۲۵۵۲ ۲۳2 .2011 ,۲۵۲۵2۵۵۶۵۲ ۱۷۲۰ 20 رته۷ ۲2۲ بک ,۷ تمحز طقط‌لاه رهم۴۱ 
99-۰ :(2) 1 ,عع6016 امصتصه م۸۵ ۵۶ امتاه[ صمتصهی1 .م۱۷۱6 مد عقصمت بماتازظ ۵ دتیخ لهعم۲۱۵ 
08 00۱ ما 60و ومتامزصامت ۵۶ ۲۵18 مطا عصلسم1م۴ ,2013 .«صم[و۱۷]۵ ۷۲۰ صه مصقطه‌طا2تام! .ظ ویک به00۱2ط9هک 
821-۰ :(7)5 ,۰1608010827 ۳۲۵۵0 مضه وعمهصمزم ممتاتتاتاط ۵ تقصصتامل صفتصد اعمجظر مم‌متط ۵۶ مم)مصصمتم طعلقعظ ه۵ 
۳۴۵۲۹1۵0(۰ 1) امد جع-۵6.1۳/2106016-1-1083: ۲,909 ۱۵://۵۹۲ظ 
۵ ۹۵۵ .1 آمبهم۷۷۵ صتصهعزعه ۵۶ )0عه منصعع070عظ .2012 .2۵۲۵۵101806 بخ هه رده .ظ ,ما10 ۲ و.ظ رتصه22ک 
آه۱۷۵0 ۵۶ و۷۵ نت۲ علمعض گه اقصتیام! .عم عقاو ماقصظ معبقهطه مد فتیه تمصع مامت ۵۶ لعبع1 عصمحصعمط م۵ امهترم 
۳6۵۲۹120(۰ ع1) لح جع-26.1۳/2110016-1-794 212190 عم [//:10 :89-96 :(14)6 بوععممزع 
۷۵1 ۶660 ۷« 60عمجرمب1ص وه وعمامه؟ تلمتان اقمص ملزمته ۵ ممتام02260]6112) ,1994 .۷۷282 ۷۲۰ 220 با یک مقلتاامک 
103-0۰ :3 رطمبه6وم1 ات۲ 0عنآم۸۵ ۵۶ متام .عصصتا 
تفا 4ص ظ متصصماز حتقاعلل 01 وا۵0ع]۳۶ ,2005 ره2۵100۷ ۷ بکا 20 بقصا0۷0 بک مقلمطوظ 1 میک ,12001 
21 0ص وناهاو 20020020۷6 مط رم صرح همع صد رمع مرطاز0عوه-یا 4صه امتمطاممعمتهن ۵۶ 18۷7۵1 مطا و۵ صمتهاصهصصماممتاه 
.175-4 :50 ,016868 لمحصتصض گه اقصتتام! امعم .وهلم ۶ه «اتلمتان 
۰ ۱2۵016018021 0۶ ومعتتاهع؟ هنعط 2001۰ :1 .۲ ,۷2ع)ممصصتک صرح ,۷۲ .5 ۵۱010۷۵ .۲ .0 پکلتا2تاظ و۷۰ ۷۲۰ 0۷1۵۷۵[ 
229۰ :(3) 37 ,۱۷۱۵۲۵۵101087 4ص «تادتجصهطل10ظ 1160ضج خر 
.*-978-964-03-5852 .3 ,۷۵۱ .عوعزظ صوتطه 1 ۵۶ لوه دنا عتوگلهه هه عنام1مطهه ات۲۵ .2008 .1 ,۱۷۲۵۲۵۷ 
ملهعل۷]۱00010۱0۵ :وممه۵۵۷۵ عنم 0عفهطا-م0ا0 م۵۵ باعل .2012 .صه/9ط۹۵, .۲ بک هه رومعطلهع۱۷]2 .1 .ک وی بلل۱6۲2ظ 
634-60۰ .۰ :(2) .۰ 48 بلقعمتاقصعهاص! .. طتقعوم۴ .۰ ۳۱۵0۵0 . .قلوررلقمه... تمعصعو .. مصع .. ممتالومممصم ... لهعتصمطم 
۰ ,16/0001 82/1010 ۱۸0۹://01.0۲ظ 
۶ ومتاوتمامههطه اقممتاعصیظ مه و۲۳۷6 .2019 ۱۲۵۲۲11۰ ۲۰ 204 رهمصمتمی .۲ 0۵۰۷۲۱۵2۵ ,۱۷۲ رتم15 .1 ریک بتالعماناتن۳ 
۰۰ ,16۵۵0102۷ بوتتدنا ۵۶ تمصمژ . تقومتامصعاما.. ,عصتقع . ملق . تمصمتاتمه.. حصمظ. قتیمآمهه .200 120010 
391۰ | 10 /01105://001.0۲2 
وفنصهانووی مام0002مط تقاعزل 0۲ ۲۲۲۵۵۲ .2007 .1۱۱11 ۳۱۰ 20 بهتتامصتطاو۱ ۷ ب۱۷21 .1 مطقت۷ .0 .۸۵ وتا 21۳02 
1920-6۰ :(8609 رصع تام قعصه . تملزمتها ‏ ظا ممتالدممصم . ملمه . تاه مه صمتاحاجهعومه . [0ععافعامطم 
۰ و تا( 
۵۵۵۵۵ 00۱7۷۵۲۲۱۱ ۸ :1117مک1 .2017 ,)امه به 4ص تعمطاعدظ ,۱۷۲ متطعلهه .۸ ب۷۲۵۲)۵22۵۷1 .1۲ رهتصلت۷۲۵ ۵ با لتق 
.10۰1007/812032-017-1044-۰ :01 .1-7 :(34)183 ,ع۵10عه0 ۷601621 .ومناهممم تممصه‌تامه ۳1 
6۲ 6 ۲۵۵ 0۶ ولوده عطا چم حصوعتن و16 اقممتام‌صن ۵۶ بانلزطانعمع۳ .2018 .1ر6۲6ظ .9 20 رتطعع۱2 .ما و.لط ,122102۷1 
(صهنو:ع۳ 10) .161-177 :(2802 رطم۵8627 ۳۲۵۵0 0۶ اقصتتا0[ .و60عو تم 200 
0۳001006 1602۳ 01 ۳۲6۵۲5 .2009 ,۷2۱۵0۵۵11 .ظ هه ,نموه ,۷۲ رل۷22۵ 9 ۷ ,زم۷۲۵۲۵2۷ ,۲۱ بیکا کناممتمطی 1 
۶ 2اه صح‌تخ .عصیامن عملزمعه ا مماندمج‌جدرمع ینعی هه ممصمصزمگوج و۵ وع0مع ام 2010 مترواتاها فصه 2۳۵010 
.23294 :(10) 8 ,10)6038010817ظ 
ط صه م1)م1طا0۲۵ لقتاصعماهم ه وه عنم ۶ ممتاحناه۲۷ :2015 .ص1۱ ۱۱۰ 20 رلوع۱۷۵027 ۷۲۰ بجع‌22 ۰ ,۱۷۲ ۷ تصهبوطاع0 1 
305-۰ :(104 مصمتاتتباط فصن .عاعتل عملزمعه _ ط فعقمممروع مصیتصصحصا. مه تافتصعط‌مزها ناهد رعمصمط۲م 2۵۲ 
۰ 1 2010.05. [/۱)05://001.0۲2/10.1016 
0ص ومحر2صه مهو هم مه فتصتصصلج متامتصامعص صا م1 تلم ۵۶ فاعم 1۳ .2016 ,02220601ظ .1 20 ,.1 ,کتا02]00ظ2۳ ۲۷ 
.34-۰ :26 ,5016868 )صقاظ لمح اقصتصض ۵۶ لمصرتیامل .عانهیان مومصعمرعل ملقصط ص همصمطتمتهم 
فص 246 بصمتامت0۳00 رصمتام‌صتاوومی صقصصاط ۵۶ #76ا60موت۵ فص نمتامنالمت 1000 أقصصتصه .1999 .۲ یه رمم21 تعل هه ۱۷ 
1-6226)99(00027-۰ 16/5030 10۰10 /۳۵۹://001۰0۲8 :199-206 :(2-3) 59 ,ععمم0 ممتام0 ۳۲۵0 17۷۵۹۲۵01 .اماجهن وفهعو1 
٩. ۱۷۲, ۰‏ 20 پتاع:۸ 06 یک با رومهتفصصننان .9 .ز ۲0۵۵6۵۵۵ .2) .۳۲ ,۱۷۲266۵00 ما ما ,مژنا۸۳۵ 91۳۷۵ .) ون ۷۷۰ ,۲۷1۴۳06۵۲0۵11 
0 012۵6 06۷۵۱0۵۵4 امه ۵ فمتاهمم۳ تمعصعد مه ادمنع1۵مزهاممنظ رلهعنع۵010ظ۲ رلهم‌نمصم‌ط۳۳۵۷۹16۵00 .2020 
۰ 16/[.17/].2020 10.10 /۸0۵۹://01۰0۲8ظ 01021۷عظعع 1 مه عمصمزع5 ۳۲۵۵۵ - 1,۷۷۲ .1611۲ 
اقصتافعاصا 0 رتتلف! مطا رمتامتمامی 0ماصمصع] و 0۶ 611601 1 .۰.2006 [۱۳۵۵ ۷۰ 0ص2 تقاط ,۱۷۲ بتلصفنان۱ .2 .۲ صفه ۱۲ 
379-۰ :(7) 157 ,(۳۲۱۳۲۵) ممتلوون) طمهعفمک اهامممصممز و مک طملهع۲۱ .عووعع 062060وممطم0 نام 01 11012 

۷ ۷۷0۲۱0 .۲۵۷16۷ ۵ :عممنط تملژمزها فطا ما )همع پتمتحفصوم‌صم .1996 .08وعم .9 220 ریک ۵ عله20 
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